Wir setzen auf Regionalitat!

Bei uns auf da Stoana Alm legen wir groBen Wert auf -
- Heimatverbundenheit.
Die Zutaten fur unsere Speisen wéahlen wir mit Bedacht aus, um sicherzustelle
dass sie nicht nur frisch, sondern auch von bester Qualitét sind - direkt von
Bauvernhéfen und Produzenten aus unserer geliebten Region.

Den herzhaften Speck und dqs Schwelneflelsch liefert der Kcussenhof in Ebbs,
- “echter. Geschmclck der Tradition atmet.
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. Unt dér Homg, “das goldene Geschenk der Natur, kommt direkt von unseren

g elgenen fleangen Bienen, ein sUf3er Hohepunkt unseres Ahgebots.
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-“"z«-_-; as- :, geB'Fuut mltl_.eldenschaft stammt von Auerbrau. sl
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AIIe welteren Getran‘ke bez‘:ehen W|r voin Getranke Moser in: Nlederndorf
T um dle Palette unserer.lg&uleﬁ_,S_pezmlltaten qbzurunden. Bt s
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Mlt jedem Loffel, jedem Sch‘luck terlen wwﬂiﬁ:ﬁlﬁ.mﬂﬁorgfclt die‘unsere .
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Lleferanten und wir-in unsere Arbeit stedcem tﬂnihnen ein S.'I;udg Tlrpler Helmqt

: uuf den TEI‘Ier‘und ins Glas ‘zu:auberm e e




